
Карта контроля организации питания
в муниципальном бюджетном общеобразовательном учреждении

«Школа № 1б4 для обучающихся с O BJ» г. Перми, по адресу!
г. Пермь, ул. Пихтовая, 30 а Г

Состав комиссии:
1. Заместитель директора по ОВ -  Азиатцева Т. А.
2. Ответственный по питанию -  Пименова Н. А.
3. Медицинский работник -  Шестакова Т. В.
4. Заместитель директора по ВР -  Исакова Е. В.
5. Учитель -  Быданцева И. В. I

№ п/п Позиции Периодичность 
контроля, дата 

контроля

Результаты
контроля

1
1. Контроль эстетического и санитарного состояния

1.1. Санитарная зона (наличие горячей 
воды, мыла, сушилок для рук (2 шт.), 
одноразовых полотенец, санитарное 
состояние)

1.2. Раздача (закрыта стеклом, наличие 
контрольных блюд, книги отзывов и 
предложений, санитарное состояние)

1.3. Обеденный зал (эстетическое 
оформление, сервировка столов, 
санитарное состояние)

1.4. Тарелки без сколов и трещин, 
чистые, сухие

1.5. Приборы из нержавеющей стали 
чистые, сухие

2. Контроль процесса накрывания и п
2.1. Количество перемен для приема 

пищи учащихся
2.2. Продолжительность перемен для 

приема пищи (20 мин.)
2.3. Накрывание сотрудниками 

организатора питания (начало за 5-7 
минут до начала перемены, наличие 
средств индивидуальной защиты у 
работников пищеблока)

2.4. Выдача порций одинакового размера
2.5. Наблюдение классными 

ру ководителями за процессом приема 
пищи обучающимися

2.6. Уборка, обработка столов, 
проветривание обеденного зала

Не реже 1 раза в
неделю
15.09.2021

Все в наличии, ^роме 
сушилок. Состояние 
удовлетворительное

Раздача без стекла. 
Контрольные бЛюда и 
книга отзывов 4 есть.

iСостояние 
удовлетворительное
Обеденныйй заФ 
эстетически оформлен, 
столы сервированы. 
Состояние
удовлетворительное__
Посуда сухая без сколов 
и трещин

Приборы из 
нержавеющей стали, 
сухие_____________

риема пищи
Не реже 1 раза в
неделю
15.09.2021

6 перемен дл£ 
приема пищи
Все перемены'; для 
приема пищи £0 минут
Накрывают
сотрудникиза 5г7 мин до 
начала перемены в 
средствах
индивидуальной защиты

Одинаковые порции
Классные руководители 
наблюдают за приемом 
пищи своего класса

Уборкаи обработка 
столов дезсредствами 
после каждого приема



пищи. Проветривание 
зала без детей )

3. Соблюдение рациона питания ----- 1-----

3.1. Наличие примерного 10-дневного 
меню, подписанного организатором 
питания, согласованного 
руководителем учреждения, на 2 
возрастные группы и не менее чем на 
2 сезона

Не реже 1 раза в
квартал
15.09.2021

имеется 1i
1

|

3.2. Наличие индивидуального меню для 
детей, нуждающихся в 
специализированном питании (при 
наличии заявления родителей и 
справки лечащего врача)

Нет. i
I

|*

3.3. Наличие технологических карт для 
всех блюд, представленных в меню

имеютс5i i
(

3.4. Фактическое меню на текущую дату 
согласованно руководителем, 
вывешено в обеденном зале

Не реже 1 раза в
месяц
15.09.2021

Имеется
!

3.5. Блюда фактического питания по 
составу и выходу соответствуют 
блюдам фактического меню на 
текущую дату и блюдам 
соответствующего дня примерного 
10-дневного меню

с<̂ ответствуют
[

|
1
А

3.6. Отсутствие в основном и 
дополнительном питании продуктов 
и блюд, запрещенных в детском 
питании (Приложение 6 (1))

отсутствуют \
1
j{

3.7. Бракераж блюд, оценка соответствия 
технологической карте (выход блюд 
соответствует меню, состав 
продуктов,степень готовности, цвет, 
вкус, запах, консистенция)

Нет тех карт
I
1

i
3.8. Объем и вид пищевых отходов после 

приема пищи
Отходы запеканки 
творожной с морковью 
=2/3 .Греча отхддов нет. 
Вид однородная масса

4. Обеспечение питьевого режима i
4.1. Использование бутилированной 

воды, кипяченой воды, либо наличие 
питьевых фонтанчиков

Нер
неде
15.0

>еже 1 раза в
;лю
9.2021

Р
К
Рспользуетс# 
.ипяченая вода

(
4.2. Обеспечение свободног о доступа к 

питьевой воде в течение всего 
учебного дня

имеетсяI
j1J_____L

4.3. Обеспечение достаточного 
количества чистой посуды

I3 наличии
1

4.4. Наличие промаркированных 
подносов для чистой и 
использованной посуды

I
г
Зодносы
громаркированы

4.5. Замена кипяченой воды каждые 3 
часа

сюответ'ствует
- - - - - - - - - - - - - - u -



5. Полнота и своевременность заполнения документации
5.1. Гигиенический журнал (сотрудники) Не реже 1 раза в Имеется и (

(Приложение 1(1)) месяц регулярно ведется
5.2. Журнал учета температурного 

режима холодильного оборудования 
(Приложение 2 (1))

15.09.2021 Имеется и i
регулярно ведется

5.3. Журнал учета температуры и 
влажности в складских помещениях 
(Приложение 3 (1))

Имеется и j 
регулярно ведется

j
5.4. Журнал бракеража готовой пищевой 

продукции (Приложение 4 (1))
Имеется и ! 
регулярно ведется

5.5. Журнал бракеража скоропортящейся 
пищевой продукции (Приложение 5
а »

Имеется и ; 
регулярно ведется

i
5.6. Проведение дополнительной 

витаминизации (С-витаминизация 
или инстантные 
витаминизированные напитки)

Ведется
витаминизирюванны 
ми напи гкамр

5.7. Журнал контроля закладки 
продуктов

нет 11
5.8. Журнал контроля проведения 

генеральных уборок
Имеется и j 
регулярно ведется

5.9. Журнал контроля замены кипяченой Ежедневно Имеется и )
воды 15.09.2021 регулярно ведется

5.10. Журнал контроля работы 
рециркулятора

+фотофиксация Имеется и |регулярно ведется
5.11. Г рафик уборки, обработки столов, 

проветривания обеденного зала 
(после каждого приема пищи), 
влажная уборка зала (после каждой 
смены)

В соответствии
I

1
|

6. Грием и хранение пищевых продуктов и продовольственного сырья
6.1. Наличие договоров на поставку Не реже 1 раза в имеются

продуктов питания, содержащих квартал
условия транспортировки, хранения, 
требования к качеству поставляемых 
продуктов, наличия 
сопроводительных документов. 
Предусмотрена поставка только 
полуфабрикатов, в том случае, если 
пищеблок должен работать на 
полуфабрикатах

15.09.2021 i\
\

i
1
< ; 
к
i

\

6.2. Наличие всех сопроводительных 
документов на поступающие 
продукты питания: маркировка, 
накладная с указанием даты 
выработки, срока реализации, 
реквизитов документов 
удостоверяющих безопасность 
качества продуктов (декларация, 
сертификат или свидетельство

Имеются
1
!
I
\
1
1\
\г



государственной регистрации) 
Хранение сопроводительных
документов до полной реализации
продуктов (окончания хранения 
суточных проб блюд из данных 
продуктов)

-----------------!-----------
Y11

i
i
.}

6.3. Контроль качества поступающих 
продуктов питания, условий их 
хранения и сроков реализации

ведется

j
i

6.4.

__

Заключен договор на проведение 
дезинсекции, дератизации. Работы по 
дезинсекции, дератизации 
проводятся, что подтверждается 
документально

Заключен договор со 
школой 0 
возмещении! 
коммунальных 
услуг, в том числе по 
дезинфекции и 
дератизации^ 
Договор № 50 от 
11.01.2021 ■

7. Кадровое обеспечение пищеблока 1
7.1. Наличие профессиональной При поступлении имеется

квалификации не ниже 3-4 разряда у на работу нового
сотрудников пищеблока сотрудника/1 раз (t

7.2. Прохождение сотрудниками в год
- 1 Т --------

выполняется'
пищеблока профессиональной 
переподготовки один раз в 3 года

15.09.2021 J

j
1

7.3. Наличие личных медицинских 
книжек работников пищеблока, в 
которых отражено своевременное 
прохождение работниками 
пищеблока медосмотра при 
поступлении на работу/1 раз в год

в наличии

1

]
7.4. Своевременное прохождение 

гигиенической подготовки 
работниками пищеблока 1 раз в год/2 
года (в соответствии с занимаемой

выполняется)
{
\

!
должностью) \

8. Jвокальные и распорядительные акты учреждения 1
8.1. Положение об организации питания в 1 раз в Имеется, размещено

школе год/актуализация на сайте учреждения
8.2. Положение о бракеражной комиссии по мере 

необходимости
Имеется, размещено 
на сайте учреждения

8.3. Положение об общественной 
комиссии

15.09.2021 Имеется, размещено 
на сайте учреждения

8.4. Приказ об утверждении режима 
работы учреждения

Имеется, размещено 
на сайте учреждения

8.5. Приказ об утверждении графика 
питания учащихся в соответствии с 
режимом работы школы

Имеется, размещено 
на сайте учреждения

__ j______
8.6. Приказ об утверждении режима 

работы пищеблока с учетом режима 
работы школы

Имеется, размещено 
на сайте учреждения

(



i
t
t
Jl

8 .7 . П р и каз о н азн ач ен и и  о тветствен н ы х  
за  о р ган и зац и ю  п и тан и я, п р о вед ен и е  

контрольных мероприятий за 
качество м  п р ед о став л ен и я  п и тан и я, 
о р ган и зац и ю  б есп л атн о го  п и тан и я  
л ьго тн ы х  катего р и й  об учаю щ и хся, 
ф о р м и р о ван и е  н авы ко в  и  ку л ьту р ы  
зд о р о во го  п и тан и я , п р о ф и л акти ку  
ал и м ен тар н о -зави си м ы х  и 
и н ф екц и о н н ы х  заб о л еван и й

И м еется , р азм ещ ен о
н а  сайте у ч р еж д ен и я

(

1
1

\

i
8 .8 . П р и каз об  у твер ж д ен и и  со став а  

ад м и н и стр ати вн о й  ко м и сси и  и 
п р о гр ам м ы  ад м и н и стр ати вн о го  
ко н тр о л я

И м еется , р азм ещ ен о
н а  сай те  у ч р еж д ен и я5

;
_________ j______

8 .9 . П р и каз об у твер ж д ен и и  со став а  и 
п л ан а  р аб о ты  о б щ ествен н о й  
ко м и сси и

И м еется , р азм ещ ен о  
н а  сайте у ч р еж д ен и я

8 .1 0 . П р и каз об у твер ж д ен и и  со става  
бр акер аж н о й  ком исси и

И м еется , р азм ещ ен о  
на сайте у ч р еж д ен и я

8 .1 1 . П ри каз об у твер ж д ен и и  р егл ам ен та  
п р о вед ен и я  ко н тр о л ьн ы х  
м ер о п р и яти й  в ш ко ле  в ч асти  
о р ган и зац и и  п и тан и я  (ф орм ы  
о су щ ествл ен и я  контро.пя, п о р яд о к  
п р о вед ен и я  кон тр о л ьн ы х  
м ер о п р и яти й , о ф о р м л ен и е 
р езу л ьтато в , у тв ер ж д ен и е  ф орм ы  
акта, ж ур н ал о в , л и сто в  ко н тр о л я  и  т.

Д-)

И м еется , р азм ещ ен о  
н а  сай те  у ч р еж д ен и я

)
\

!
f
}1

8 .1 2 . П р и каз об ор ган и зац и и  бесп л атн о го  
п и тан и я  о б у чаю щ и х ся , со д ер ж ащ и й  
п о и м ен н ы й  сп и со к  у ч ащ и х ся  по 
ступ ен ям

И м еется , р азм ещ ен о  
н а  сай те  у ч р еж д ен и я

J
{

8 .1 3 . П р и каз об у твер ж д ен и и  п л ан а  
р еали зац и и  п р о гр ам м ы  
ад м и н и стр ати вн о го  ко н тр о л я  н а  
у ч еб н ы й  го д  (в р азр езе  по м есяц ам )

И м еется , р азм ещ ен о  
н а  сай те  у ч р еж д ен и я

j

8 .1 4 . П р и каз о н азн ач ен и и  о тветствен н ы х  
за  р аб о ту  по  р егу л яр н о м у  
н ап о л н ен и ю  и  акту ал и зац и и  
и н ф о р м ац и и  н а  С тен де  по 
о р ган и зац и и  п и тан и я , в Р азд ел е  сай та  
М О У  «О рган и зац и я  п и тан и я

И м еется , р азм ещ ен о  
н а  сай те  у ч р еж д ен и я

j
об у чаю щ и х ся» j

9 . О б есп ечен и е и н ф о р м ац и о н н о й  о ткр ы то сти  во п р о со в  п о  ор ган и зац и и  п и тан и я  в 
у ч р еж д ен и и

9 .1 . Н али ч и е  стен д а  по  орган и зац и и 1 раз в и м еется
п и тан и я  (д ан н ы е об ор ган и зато р е квар тал /акту ал и за I

i
п и тан и я , и н ф о р м ац и я  о 
вы ш есто ящ и х  о р ган и зац и ях , гр аф и к  
п и тан и я , м ен ю  н а  тек у щ у ю  дату , 
сп и со к  р аб о тн и к о в  п ищ еблока,

ц ия по  м ере
н ео б х о ди м о сти
15.09.2021

t

i

j
!!
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состав бракеражной комиссии и т. д.)
9.2. Наличие материалов по 

формированию навыков и культуры 
здорового питания

9.3. Наличие раздела «Организация 
питания обучающихся» на 
официальном сайте учреждения, 
актуальность и полнота информации 
в соответствии с рекомендуемой 
структурой раздела

9.4. Размещение фактического меню 
ежедневно в течение четверти

i ;-v

$ \0 6Ла 
if i

He реже 1 раза в
месяц
15.09.2021

Действия по результатам проверок:

м
•■.Vi

Имеется
,:у1.. *■' 1

ГГГ;
V  Ш  

4 ..»■ ■' •

У1'
•

Имеется,
информация
актуальна

,1

- <• .-г

-Ж

; ' .v

I X \  '
Размещено

1 i

--------- -
•ь' ' . Г .• 

1. ■

Состав административной комиссии: 
Зам директора по ОВ Азиатцева Т.А./ 
Отв за питание Пименова Н.А. / 
Мед работник Шестакова Т.В.
Зам директора по ВР Исакова Е.В. 
Учитель нач классов Быданцева И.В./

Представитель организатора питания:
Зав производством Владимирова Н. П. /

Ж :  I
>•’. .<!/ л>. i|
'Щ. ;зтШ Н

Ш-'Ф ;i|
Ш  н

’с * f
V» ♦.

ИП заказаны : технологические карты,
на столы подставки для ложек из нержавеющей стали,
Журнал контроля закладки продуктов.
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